Zalacznik do zarzadzenia nr XXX z dnia Xxx
2020 roku Dyrektora Szkoty Podstawowej im.
Jana Pawta II w Ocigzu

Procedura przygotowania i wydawania positkow
w Szkole Podstawowej im. Jana Pawla II w Ociazu
w zwiazku z wystapieniem pandemii korona wirusa COVID - 19

Celem wdrazanych procedur jest:

1. Dodatkowe zwigkszenie bezpieczenstwa dla ucznidow 1 nauczycieli stolujacych sie
w Szkole Podstawowej im. Jana Pawta II w Ocigzu.

2. Minimalizacja ryzyka zakazenia uczniow oraz innych oséb z
zewnatrz W tym dostawcow.

3. Ograniczenie liczby kontaktéw na terenie szkoly w danym przedziale czasowym, w
ramach zabezpieczenia przed mozliwym zakazeniem.

4. Kompleksowe dziatanie dostosowane do etapu zaawansowania stanu epidemicznego.

5. Ustalenie sposobu postgpowania dla zapewnienia bezpieczenstwa i higieny ucznidw
spozywajacych positki w szkole oraz pracownikéw $wiadczacych prace w trakcie
pandemii koronawirusa COVID-19 na terenie szkoty zgodnie z wytycznymi Gtoéwnego
Inspektora Sanitarnego, Ministra Zdrowia oraz Ministra Edukacji Narodowe;j.

Zakres procedury:

Niniejsze procedury dotycza ucznidow, nauczycieli i pracownikow szkoty oraz pozostatych
0sOb $wiadczacych prace na terenie placowki w trakcie trwania pandemii koronawirusa
COVID-19. Pracownicy zobowigzani sg postepowaé zgodnie z przyjetymi procedurami,
a uczniowie, nauczyciele i pozostali zobowigzani sg je znac i przestrzegac.

Odpowiedzialnosé:
Odpowiedzialnym za wdrozenie procedur i zapoznanie z nimi pracownikoéw oraz rodzicow
1 pozostatych osob jest dyrektor Szkoty Podstawowej im. Jana Pawta II w Ocigzu.

Dokumenty zwigzane:

* Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej i Sportu z dnia 31 grudnia 2002 r. w
sprawie bezpieczenstwa i higieny w publicznych i1 niepublicznych szkotach i placéwkach
(tj. Dz. U z 2020 roku poz. 1166).

®* Wytyczne przeciwepidemiczne GIS, MZ 1 MEN dla szkét podstawowych oraz
funkcjonowania stotlowek szkolnych i gastronomi w trakcie epidemii SARS-CoV-2.

® Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 14 sierpnia 2020 r. zmieniajgce
rozporzadzenie w sprawie szczegdlnych rozwigzan w okresie czasowego ograniczenia

funkcjonowania jednostek systemu o$wiaty w zwigzku z zapobieganiem,
przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19 (Dz. U. 2020 poz. 1394).



§1.

Postanowienia ogodlne

1.Procedura zostala podzielone na dwie czesci

1) Zapewnienie bezpieczenstwa pracownikow przygotowujacych i wydajacych positki.
2) Zapewnienie bezpieczenstwa uczniow i hauczycieli spozywajacych positki w stotowce

szkolne;j.

1) Zapewnienie bezpieczenstwa pracownikéw przygotowujacych i wydajacych positki.

a)

b)

d)
e)

9)

Obstuga kuchni restrykcyjnie przestrzega zasad higieny, dobrych praktyk higienicznych,
utrzymuja wysoki stopien higieny osobistej, w tym dba o odpowiednia, czystos¢ odziez
roboczej, ochronnej i w razie potrzeby stosuja srodki ochrony osobiste;.

Przestrzegaja warunkow wymaganych przepisami prawa, dotyczacymi funkcjonowania
zbiorowego zywienia.

Utrzymuja wysoka higien¢ mycia i dezynfekcji stanowisk pracy, opakowan produktow,
sprzetu kuchennego, naczyn stolowych oraz sztuécow (mycie naczyn i sztuccow
w zmywarce z dodatkiem detergentu w temp. min 60° C. ).

Stosuja srodki higieny osobistej, tj.: fartuchy, rekawiczki.

Przy wydawaniu positkow osobi$cie wreczaja komplet sztu¢cdw uczniom spozywajacym
obiad - samoobstuga spozywajacego positek jest niedozwolona.

Po zakonczonej pracy gruntownie dezynfekujg powierzchnie, sprzety i pomieszczenia
zaplecza kuchennego, zmywalni i obieralni.

Obstuga kuchni dba o higieniczny odbior towaru od dostawcoéw. Zwraca uwage na ubior
dostawcy: fartuch, maseczka, r¢kawiczki oraz na czysto§¢ samochodu, ktorym
dostarczany jest towar. Dostarczane pieczywo powinno by¢ zabezpieczone np. przykryte
czystym materiatem, papierem. Dostawca nie wchodzi na teren szkoty, towar zostawia
W Wyznaczonym miejscu.

2) Zapewnienie bezpieczenstwa uczniow spozywajacych positki w stoléwce szkolnej i 0sob

odbierajacych posilki na zewnatrz.

a)

b)

c)

Przed wejsciem do bloku zywieniowego znajduje si¢ ptyn do dezynfekcji ragk na bazie
alkoholu (min. 60%).

Korzystajacy uczniowie z positkow bezposrednio przed przyjsciem do stotowki szkolnej
myj3 1 dezynfekujg rece Srodkiem.

W kolejce przy wydawaniu positku uczniowie zachowujg bezpieczny odstgp (min.1,5 m)
ze szczegOlnym zachowaniem odstepdw ucznidw z roznych oddziatéw klasowych.



d) Positki odbierane sg przy ladzie kuchennej od osoby obstugujaca kuchnie,
zabezpieczonej w srodki ochrony osobistej (fartuchy maseczki Iub przylbice,
rgkawiczki), a pdzniej po wyjsciu osoby stotujacej si¢, obstuga naczynia odnosi
do zmywalni.

e) Przy jednym stoliku moze konsumowaé grupa uczniéw z tej samej klasy w iloSci
maksymalnie do 6 osob. Stoliki dla poszczegdlnych klas zostang wyznaczone

I ponumerowane.
f) Wprowadza si¢ zmianowe wydawanie positkow wg nastepujacego harmonogramu:
- druga przerwa - pierwsze danie klasy | — 11l

- trzecia przerwa pierwsze danie klasy IV — VIII
- czwarta przerwa drugie danie klasy 1 — 11

- piata lekcja - catly obiad oddziat ,,0”

- piata przerwa - drugie danie klasy 1V — VIlI

g) Po kazdej grupie czyszczone i dezynfekowane sg blaty stolow, poreczy krzeset, lada
kuchenna oraz wietrzy si¢ stotowke.

h)  Wprowadza si¢ codzienne monitorowanie mycia i dezynfekcji stotowki, powierzchnie,
sprzety i pomieszczenia zaplecza kuchennego, zmywalni, obieralni oraz sanitariatu.

§2.
POSTANOWIENIA KONCOWE

Procedury bezpieczenstwa wchodza w zycie z dniem 1 wrze$nia 2020 r.



